
depuis 1 9 9 8



Entrées et planche à partager

HAMBURGERS
         & SANDWICHES

SALADES

Olives et cornichons    5
Salade du potager (vinaigrette maison)   6
Salade César maison    8
Soupe ou potage du moment   6
Soupe à l'oignon à la Claire fontaine gratinée 9
Frites maison (mayo à la bière)    6
Rondelles d’oignons à la bière (mayo épicée)  8
Bâtonnets de fromage    8

Ailes de poulet     8
Calmars frits (mayo épicée)    12
Planche de fromage et charcuterie  19
Panier de légumes     13
Filets de truite fumée et marinée   16
Fumée des Monts

Nachos      15
Guacamole, salsa, crème sure, olives noires, piment doux gratinés

Dégustation de mini burger (3)   14
Bœuf       13
Bacon, oignons, roquette et copeaux de parmesan
Boucherie Mario Deschènes St-Alexis-des-Monts

Agneau      14
Fromage de chèvre et oignons confits à la Messagère
Boucherie Mario Deschènes St-Alexis-des-Monts

Smoked meat (pain de seigle)    16
Saumon fumé     13
Tzatziki, oignons rouges, concombre et micro pousses
sur pain bagnat oignon pavot

Du potager      10
Mesclun, crudités et vinaigrette maison

César au poulet     15
Blanc de poulet grillé. Poulet Bellerive, St-Boniface

Aleximontoise     16
Truite fumée et marinée. Fumée des monts St-Alexis-des-Monts

Fraicheurs d’été     13
Melon, tomates cerise, bocconcini, menthe et basilic, pousses
de Cultures d’aujourd’hui de Charette et réduction balsamique

Nos hamburgers sont servis sur pain artisanal (Mi-Âme) avec 
frites, cornichon à l’aneth et salade de chou



Plats
   microbrasserie

Poutines

Moules

Desserts

Sauce tomate basilic et vin blanc   17
Crème d'ail      19
Truite fumée, oignons et câpres   22
Fumée des monts St-Alexis-des-Monts

Une livre de moules servie sur fettuccine

Traditionnelle     11
Italienne sauce maison    13
Saucisse de gibier     14
Boucherie Mario Deschênes St-Alexis-des-Monts

Fromage en grains St-Guillaume

Pâtes

Sauce crème d'ail et parmesan (Fettuccine)  14
Sauce à la viande maison (Fettuccine)   14
Lasagne gratinée     15
Sauce à la viande maison

Truite fumée, oignons rouges et câpres  17
(Fettuccine) Fumée des monts St-Alexis-des-Monts

Plateau (au choix)             6,50

Demi-poulet de Cornouailles   17
Saucisses de gibier     19
Boucherie Mario Deschênes St-Alexis-des-Monts

Trio de saucisses     17
Boucherie Mario Deschênes St-Alexis-des-Monts

Fish n’ chips      15
Filet de truite      18
Fumée des monts St-Alexis-des-Monts

Steak frites de la Nouvelle-France (6 oz)  22
Demi côtes levées     26
Sauce maison à la Nouvelle France rouge

Tâble d’hôte du midi, ajoutez 5 $ Tâble d’hôte du soir, ajoutez 8 $



Breuvages

Thé, café, lait              2,25
Jus, liqueur douce, eau plate           2,25

Ambrée de Sarrasin
India Pale Lager

5 % alc./vol.

Blanche d’Épeautre
Blanche

5 % alc./vol.

Claire Fontaine
Pilsner

4,5 % alc./vol.

Nouvelle-France Rouge
Rousse

4,5 % alc./vol.

Messagère Blonde
Ale sans gluten

4,7 % alc./vol.

Messagère Rousse
Red Ale sans gluten

5 % alc./vol.

Messagère Légère
Light Lager au millet sans gluten

4 % alc./vol.

Messagère aux Fruits
Berry ale sans gluten

4,7 % alc./vol.

Eau pétillante          2,95
Limonade maison          3,90

Verre (10 oz)     4,50*
Pinte (16 oz)     6*
Petit pichet (32 oz)    11,75*
Grand pichet (60 oz)    18,75*

Verre sans gluten (10 oz)         5,05*
Palette de dégustation         7,50*

*Taxes incluses

Nos bières
       classiques

Nos bières
       sans gluten


