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NOTRE
MENU

£IREES.

ENTREES A PARTAGER

DEMI-BAGUETTE DE PAIN

Servie avec vinaigre balsamique et huile d'olive. 6,75

PAIN A L'AIL GRATINE NACHOS GRATINES ®

Pain a I'ail gratiné. 5,50 Chips de mais, mozzarella, oignon rouge, piment banane, olives noires, servis
SOUPE DU MOMENT avec créme sure, quacamole, et salsa. 21.00

Voir votre serveur(euse) pour la saveur du moment. 7,50 NACHOS GRATINES AU BOEUF EFFlL[][}_HE@ o _
(leﬂglrJlEE ﬁoﬂﬂlﬁ%ﬂfﬁ,ﬂi noire et cassonade. 11,95 éiﬁisaﬁns;%rﬁ:ﬁifﬁéI(é:]g:;s%g:fg:ﬁ;?gga;;btgls
CASSEAU DE FRITES Tartare de truite, gravlax de truite ala bié\;e sans gluten, truite fumée a chaud,

Servi avec Ia mayonnaise de votre choix. 7,50

PETITE SALADE DU CHEF ()

Jeunes pousses de laitue, Iégumes frais du moment. 9,50

PETITE SALADE CESAR ()

Laitue romaine, croiitons, parmesan, bacon et
vinaigrette maison. 10,25

AILES DE POULET

Saveur au choix : sel et poivre, érable, ou épicé.

fromage a la creme aux herbes et croiitons. 28,25

PLANCHETTE DU BRASSEUR

Terrine de gibier, saucisse échalotte et vin blanc, viande froide, trois fromages
québécois, confiture de poire a la biére blanche, oignon mariné et croiitons. 30,50

FONDUE FROMAGE

Mélange de fromages gruyére et suisse, vin blanc, accompagné de pain,
salami et brocolis. 31,95

6 ailes. 12,00 / 12 ailes. 23,00 Jh j ?’ J S 7
CHA GER FRITES — r“‘ H Eﬂ%ﬁfn’ﬂrgg

Egs!!lgvligﬂsml:aslﬁaise épicée. 12,75 B Ef )f j”

TRUITE FUMEE BURGER DE LA NOUVELLE-FRANCE

Truite fumée de St-Alexis-des-Monts, fromage a la creme
aux herbes, citron, oignon rouge, capres et croiitons. 14,75

TARTARE DE TRUITE (3x)

Truite, mangue, oignon rouge, capres, sriracha, coriandre
et mayonnaise a la mangue et croiitons. 18,00

TARTARE DE BOEUF SAVEUR TATAKI (3)

Tartare de boeuf inspiré de notre fameux Tataki, capres
hachés, oignon rouge, mayonnaise a la biére noire, mirin,
sambal olek, croditons, oignons frits et parmesan 19,00

Boulette de beeuf de 8 oz, fromage cheddar, mayonnaise a Ia biére blonde,
bacon, oignons frits, tomate, laitue, servi avec frites et salade de chou. 24,95

BURGER VEGE C»

Boulette végé, poélée de champignons, sauce BBQ et double tranche de fromage,
accompagné d'une salade du chef. 24,95

CIABATTA BOEUF EFFILOCHE

Pain ciabatta garni de boeuf effiloché, fromage cheddar, poélée de champignons,
gelée de jalapeiio maison et salade Boston. 26,95

BAGEL A LA TRUITE FUMEE

CALMARS FRITS Bagel, fromage a la créme aux herbes, truite fumée, oignon rouge,
Servis avec mayonnaise a la lime. 19,25 capres, laitue, servi avec salade du chef. 27,95
DUMPLING WAGYU

6 dumplings vapeur servis dans une sauce au cari rouge et
au sésame, garnis d'oignons verts. 15,50
Option : huile de chili maison +2,50

ESCARGOT AU FROMAGE BLEU ()

8 escargots gratinés au four avec notre sauce au fromage
bleu maison et fromage bleu émietté. 18,00

TARTARE

TARTARE DE TRUITE (5x) (&)

Truite, mangue, oignon rouge, capres, sriracha, coriandre
et mayonnaise a la mangue servi avec salade de roquette et frites. 31,95

05 A WOELLE CROUSTILLNT A e BOELr SINEUR TN (3 e e, olonn e
0s a moelle rdtis au four, fleur de sel, poélée de mayonnaise 3 Ia biére noire, mirin,sambal olek, croditons, oignons frits et

champignons, sauce brune a la biére et oignons frits, parmesan servi avec salade de roquette et frites. 34,95
servis avec une demi-baguette 25,00

SIS DESIREZ UNE OPTION VEGE OU SANS GLUTEN, AVERTISSEZ VOTRE SERVEUR(EUSE) S.V.P. @ OPTION SANS GLUTEN | @ OPTION VEGETARIENNE | @ messagere



VIANDES ET VOLAILLES
POULET FORESTIER

Poitrine de poulet dans une sauce demi-glace aux champignons, servie avec
pomme de terre au four au beurre et Iégumes du moment, 28,95
Extra: pomme de terre créme siire, bacon, oignons verts. 5,50%

COTES LEVEES DE BISON )

Généreuse portion de cotes levées de bison, pomme de terre au four au beurre,
légumes du moment et sauce demi-glace a la moutarde 55,00
Extra: pomme de terre créme siire, bacon, oignons verts. 5,50%

STEAK DE LA N-F

Steak 8 0z coupe baseball, pomme de terre au four avec beurre servi avec
Iégumes du moment et sauce au fromage bleu.36,95
Extra: pomme de terre créme siire, bacon, oignons verts. 5,50%

JARRET D' AGNEAU G0

Jarret d'agneau d'Australie cuit lentement au four pendant 12 h, servi avec
purée de patate douce a I'ail confit et Iégumes du moment. 32,95

POISSONS ET FRUITS DE MER

FISH AND CHIPS

Filet d"aiglefin, frites, sauce tartare, quartier de citron, et salade de chou. 27,25

FILET DE TRUITE PESTO ()

Filet de truite, sauce pesto, fromage de chévre, purée de patate douce
et légumes du jour. 30,00

MOULES A LA CREME D'AIL®

2 Ib de moules, vin blang, ail, créme, servies avec frites. 28,95

MOULES A LA TRUITE FUMEE ()

2 Ib de moules, vin blang, ail, créme, truite fumée, servies avec frites. 36,95

MOULES AU FROMAGE BLEU ¢

2 Ib de moules dans une sauce crémeuse au bleu roquefort et vin blanc
servies avec frites. 34,95

POUTINE

Nranm‘s i
POUTINE TRADITIONNELLE
Frites, fromage en grains, sauce brune a la biére. 18,95
POUTINE FRUITS DE MER
Frites, fromage en grains, généreuse portion de sauce aux fruits de mer. 24,95
POUTINE BOEUF EFFILOCHE
Frites, fromage en grains, boeuf effiloché et sauce au poivre. 25,95
POUTINE SAUCISSE

Frites, fromage en grains, saucisses a I'échalote et au vin blanc,
sauce demi-glace aux deux moutardes. 22,95
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LINGUINE SAUCE AU BLED

Généreuse portion de linguines dans une sauce crémeuse
au bleu roquefort et noix de pin. 25,95
Extra : beeuf effiloché + 5% - Extra: Gratiné +4,95%

LINGUINE FRUITS DE MER

Généreuse portion de linguines dans une sauce crémeuse
aux fruits de mer, crevettes, pétoncles,moules et
calmars. 28,95 Extra : Gratiné +4,95$%

TORTELINI COURGE BUTTERNUT

12 tortellinis, lardons, poélée de champignons, ail et huile
de truffe, parmesan et oignons verts. 29,95

SALADE CESAR A LA TRUITE FUMEE

Laitue romaine, bacon, croditons, parmesan et
truite fumée. 24,95

SALADE ALEXIMONTOISE

Mesclun, légumes frais, petits fruits, truite fumée et
vinaigrette framboise a la biére. 27,95

MENU ENFANT
POUTINE

Frites, fromage en grains, sauce brune. 11,25

FILET DE TRUITE )

Y filet de truite servi avec Iégumes. 15,25

LANIERES DE POULET

3 laniéres de poulet servies avec frites. 15,95

PATES AU FRUITS DE MER

Linguine sauce crémeuse aux fruits de mer, crevettes,
pétoncles,moules et calmars. 13,95

e

CREME BROLEE DU MOMENT .50 (&)
POUDING CHOMEUR 11,50
TARTELETTE AU CITRON 13.00 G0

GATEAU AU FROMAGE petits fruits 14,50
BROWNIES Servi avec petits fruits. 9,95

CAFE GOURMAND N-F

Liqueur de café, mistelle d'érable, creme d'érable
servi avec gaufrettes et créme fouettée. 13,50

‘Ef:J

EXTRA
ADULTE 5,50
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MENU BIERES

PALETTES DE DEGUSTATION

3 OU 4 CHOIX PARMIS LES BIERES OFFERTES EN 50z

TASTER VERRE PINTE PICHET
NOS BIERES CLASSIQUES o
BLONDE DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5% | 3,00 | 6,50 | 8,00 | 24 |
Style : Blonde Ale l Ardmes : Céréales fraiches
ROUSSE DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5% | 3,00 | 6,50 | 8,00 | 24 |
Style : Red Ale l Arémes : Noisettes, caramel
BLANCHE DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5% | 3,00 | 6,50 | 8,00 | 2% |
Style : Blanche ‘ Ardmes : Orange et coriandre
NOS BRASSINS SPECIAUX
IPA DE LA N-F - 6.5% | 3,25 | 6,75 | 8,25 | 3 |
Style : New-England IPA l Ardmes : Fruits tropicaux
DIPA DE LA N-F - 8.5% | 350 | 700 | 9,00 | 33 |
Style : Double New-England IPA l Ardmes : Fruits tropicaux
RATON VOLEUR - 5.4% | 325 | 675 | 825 | a1 |
Style : Cold IPA l Ardmes : Tropicales et résineuses
TRIPLE FRUITS - 5% | 5,00 | 9,00 | | |
Style : Smoothie Sour l Pour connaitre les fruits ajoutés, s.v.p demandez a votre serveur(euse).
DOUBLE FRUITS FRAISE, FRAMBOISE ET VANILLE - 6.5% | | | 9,00 | |
Style : Sure aux fruits l Aromes : Fraise, framboise et vanille
STOUT IMPERIAL NF - 10.0% | | | 9,00 | |
Style : Stout Impérial l Ardmes : Café, Chocolat noir
ORANGE MECANIQUE - 7.5% [ R I Xl I
Style : Ale au creamsicle ‘Arémes : Creamsicle a l'orange
NOS SANS GLUTEN
HELIX BLONDE - 5% | | | 7,00 | |
Style : Blonde Ale ‘ Ardmes : Céréales fraiches
HELIX BLANCHE - 5% ] e |
Style : Blanche l Ardmes : Orange et Coriandre
HELIX NEIPA - 5.1% | | | 800 | |
Style : New-England IPA l Aromes : Fruits tropicaux
HELIX SOUR FRAMBOISE - 4.0% | | | 800 | |
Style : Sure aux fruits l Ardmes : Framboise
HELIX GOSE LIME ET SEL DE MER - 4.8% | | | 800 | |
Style : Gose l Ardmes : Lime, coriandre et sel
MESSAGERE BLONDE - 4.7% | | 500 | | |
Style : Blonde Ale ‘ Ardmes : Miel et champagne
NOS SANS ALCOOL
HELIX BLONDE SANS GLUTEN SANS ALCOOL | | | 800 | |

Style : Blonde Ale ‘ Arémes : Céréales fraiches



VI BLANC v

Québec

O CRUALIER DU UERSANT BLANC - DOMAINE GELINAS
Cépage : Swenson White et Louise Swenson 125% 21,008

France

Q BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD
Cépage : Chardonnay 35,00%

Q LES JAMELLES
Cépage : Sauvignon blanc 36.50¢

Q MOUTON CADET
Cépage : Sauvignon, Sémillion et Muscadelle 20,00¢

O ALBERT BICHOT CHABLIS
Cépage : Chardonnay 63,00%

Italie

\ITTORI BARTOLO MAZZI
Q Cépage : Trebbiano 8,00¢ 28,00%

Q RUFFINO LUMINA
Cépage : Pinot Grigio 37,00%

Chili

Q ERRAZURIZ FUME
Cépage : Sauvignon blanc 38,50¢

Nouvelle-Zélande

Q KIM CRAWFORD
Cépage : Sauvignon blanc 24,00¢ 46,00%

Australie

Q OYSTER BAY
Cépage : Chardonnay 46,00%

Espagne

Q MARILUNA BIO
Cépage : Verdejo, Macabeo 36,008

%UIN ROSE / MOUSSEUX 7T B

France

O ROSELINE
Cépage : Cinsault, Grenache, Syrah et Carignan 9.95¢ 36,00¢

Espagne

O SEGURA VIIUDAS
Cépage : Cava brut 34,50%

FAUITE REOMATIOUE \\ [ oeuewr ) ARDMATIBUE QUUTLTSE [ e )
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o VIN ROUGE v

Québec / Canada
. CRUALIER DUMONTIER - DOMAINE GELINAS

Cépage : Radisson, Sabrevois et Frontenac noir 1.25% 21.00¢

. 0SOYOOS LAROSE LE GRAND VIN

Cépage : Merlot, Cabernet sauvignon et Cabernet franc 112,00$

France

BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD
Q Cépage : Pinot noir 33508

. MOUTON CADET
Cépage : Merlot et Cabernet franc 20,00

. ST-DIDIER PARNAC CRAHORS
Cépage : Merlot et Malbec 38,00%

Italie

. UITTORI BARTOLO MAZZI
Cépage : Montepulciano d’Abruzzo 8,00% 28,00

‘ RUFFINO
Cépage : Chianti 22,50¢ 38,00%

’ ZENATO RIPASSA UALPOLICELLA SUPERIORE
Cépage : Corvina et Rondinella 58,00%

. SARTORI AMARONE DELLA /ALPOLICELLA 202I

Cépage : Corvina, Rondinella, Corvinone, Cabernet 89,00%
Espagne
. LIBERADO

Cépage : Cabernet Sauvignon et Trempranillo 34,00%
‘ GRAN CORONAS

Cépage : Cabernet Sauvignon 44,00%

‘ TORRES CELESTE
Cépage : Tempranillo 49,50%

Etats-unis
’ R.H. PHILLIPS

Cépage : Syrah 34,00%
Australie
. DERKIN ESTATE

Cépage : Shiraz 30,00%
. 19 CRIMES

Cépage : Shiraz, Grenache et Mataro 42,00%

FREITE AROMATIOUE h\\ BELICAT ARDMATIGUE - AROMATIGUE | { FRUITE II'F
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NOS COCKTAILS

&
Classiques Signatures
RPEROL SPRITZ MICHELADA
Apérol, mousseux et soda 9.75% Blonde de la Nouvelle-France, Clamato, vodka et 9,00¢
épices a steak
COSMO DE LA MICRO PECHE BLANCHE
Atomix, Triple sec, vodka et jus de canneberge 9.75¢ )
Blanche de la Nouvelle-France, limonade et 9.00¢
PUNCH DES il.ES Schnapps aux péches
Rhum brun, liqueur de melon et jus d’ananas 9.00¢ ,
PANACHE
NOUVELLE-FRANCE Blonde de la Nouvelle-France, limonade et Ginger ale 9.00¢
Amaretto, vodka, jus d’ananas et jus de canneberge 9.00¢ BLANCHEGRIA
SANGRIAR ROUGE /] P Blanche de la Nouvelle-France, 7up, jus d’ananas 9.00¢
Vin rouge, 7up, jus d’orange et Triple sec 9.00¢ 32,00 et Amaretto
WESTERN
SANGRIA BLANCHE '} P Blonde de la Nouvelle-France, Atomix, rhum brun et
Vin blanc, 7up, jus de canneberge blanc 900 32.00% jus de pamplemousse rose 9.00¢
et Schnapps aux péches
BLACK OU WHITE VELVET
B]'OODY CAESAR Zeste Noir et cidre de pomme / Blanche de la 12.00$
Vodka, Clamato, sel de celeri et épices 9.00¢ Nouvelle-France et cidre de pomme
&
A I’unité Paquet de 4
PECHE IRLANDAISE
FIREBALL 3504 Liqueur bonbons aux péches et Jameson 15.00¢
SHOT NOUVELLE FRANCE @
STINGER XXX 350¢ Biere Double Fruits fraise, Mistelle de canneberge, 20,00¢
’ Liqueur bonbons aux péches
APRICOT SOUR
FRAMBOISE SOUR 350$ Apricot Brandy, Jus de lime, Cerise 15.00¢
UIETNAM
Liqueur de Litchi, Vodka, Jus de canneberge, Tabasco 15,00¢
BELLE DE BRILLET 750¢ HOT SHOT
Galliano, Frangelico, Espresso, créme fouettée 24,00$
i
BOUTEILLE DEAU | 300s | EAU PETILLANTE | 395¢ |
LIQUEUR ET JUS 2,004
CHOCOLAT CHAUD 2258
CAFE REGULIER, THE ET TISANE | 300¢ | ESPRESSO |425¢ | LATTE |495¢ |
VIRGIN CAESAR 6.95¢
MOCKTAIL ENCANETTE | SRANGRIA PECHE ET LITCHI, RHUM PUNCH, COCO ANANAS 6.00$

HELIX BLONDE SANS ALCOOL SANS GLUTEN

8,00%




UNE BONNE BIERE
A EMPORTER?

PASSEZ A LA BOUTIQUE!

BRASSERIE

NOUVELLE
GFRANCE



