


casseau de frites
Servi avec la mayonnaise de votre choix. 7,50 

ENTRÉES

petite salade du chef
Jeunes pousses de laitue, légumes frais du moment. 9,50

Petite salade César
Laitue romaine, croûtons, parmesan, bacon et
vinaigrette maison. 10,25 

Ailes de poulet
Saveur au choix : sel et poivre, érable, ou épicé.
6 ailes. 12,00  /  12 ailes. 23,00 

fromage en grains frits
Servis avec la mayonnaise épicée.  15,00

truite fumée
Truite fumée de St-Alexis-des-Monts, fromage à la crème
aux herbes, citron, oignon rouge, câpres et croûtons. 14,75

calmars frits
Servis avec mayonnaise à la lime.  19,25

Tartare de truite (3OZ)
Truite, mangue, oignon rouge, câpres, sriracha, coriandre
et mayonnaise à la mangue et croûtons. 18,00

Tartare de boeuf saveur tataki (3OZ)
Tartare de bœuf inspiré de notre fameux Tataki, câpres
hachés, oignon rouge, mayonnaise à la bière noire, mirin,
sambal olek, croûtons, oignons frits et parmesan 19,00

option SANS GLUTEN option végétarienne messageresi vous désirez une option végé ou sans gluten, avertissez votre serveur(euse) s.v.p.

T A R T A R E
Tartare de truite (5OZ)
Truite, mangue, oignon rouge, câpres, sriracha, coriandre
et mayonnaise à la mangue servi avec salade de roquette et frites. 31,95 

Tartare de BOEUF saveur tataki (5OZ)
Tartare de bœuf inspiré de notre fameux Tataki, câpres hachés, oignon rouge,
mayonnaise à la bière noire, mirin,sambal olek, croûtons, oignons frits et
parmesan servi avec salade de roquette et frites. 34,95 

SOUPE DU MOMENt
Voir votre serveur(euse) pour la saveur du moment. 7,50

MAYONNAISES
1,50 chaque / 4,25 pour 4

lime ail épicéebièrePESTO

Burger de la Nouvelle-France
Boulette de bœuf de 8 oz, fromage cheddar, mayonnaise à la bière blonde,
bacon, oignons frits, tomate, laitue, servi avec frites et salade de chou. 24,95

burger végé
Boulette végé, poêlée de champignons, sauce BBQ et double tranche de fromage,
accompagné d’une salade du chef. 24,95

Ciabatta boeuf effiloché
Pain ciabatta garni de bœuf effiloché, fromage cheddar, poêlée de champignons,
gelée de jalapeño maison et laitue Boston servi avec frites. 26,95

Bagel à la truite fumée
Bagel, fromage à la crème aux herbes, truite fumée, oignon rouge,
câpres, laitue, servi avec salade du chef. 27,95

Demi-baguette de pain
Servie avec vinaigre balsamique et huile d’olive. 6,75 

E N T R É E S  À  P A R T A G E R

Nachos gratinés
Chips de maïs, mozzarella, oignon rouge, piment banane, olives noires, servis
avec crème sure, guacamole, et salsa. 21.00 EXTRA FROMAGE 4,95

Trilogie de truite de St-Alexis
Tartare de truite, gravlax de truite à la bière sans gluten, truite fumée à chaud,
fromage à la crème aux herbes et croûtons. 28,25

Planchette du brasseur
Terrine de gibier, saucisse échalotte et vin blanc, viande froide, trois fromages
québécois, confiture de poire à la bière blanche, oignon mariné et croûtons. 30,50

fondue fromage
Mélange de fromages gruyère et suisse, vin blanc, accompagné de pain,
salami, noix de pin et brocolis. 29,95

Dumpling wagyu
6 dumplings vapeur servis dans une sauce au cari rouge et
au sésame, garnis d’oignons verts et noix de pin.  15,95 
Option : huile de chili maison +2,50

escargot AU fromage bleu
8 escargots gratinés au four avec notre sauce au fromage
bleu maison et fromage bleu émietté. 12,95

SOUPE à l’oignon gratiné
Oignon, bouillon de boeuf, bière noire et cassonade. 11,95

Os À moelle croustillant
Os à moelle rôtis au four, fleur de sel, poêlée de
champignons, sauce brune à la bière et oignons frits, 
servis avec une demi-baguette 25,00

pain à l’ail gratiné
Pain à l’ail gratiné. 6,75

Nachos gratinés au boeuf effiloché
Chips de maïs, mozzarella, oignon rouge, piment banane, olives noires, servis
avec crème sure, guacamole, salsa et boeuf effiloché. 26.00 EXTRA FROMAGE 4,95

duo brochette de poulet et demi-côtes levées
Brochette de poulet et demi-côte levées servies avec salade césar, frites
et sauce aux poivres. 45,95



option SANS GLUTEN option végétarienne messageresi vous désirez une option végé ou sans gluten, avertissez votre serveur(euse) s.v.p.

DESSERTS

poutine
MENU ENFANT

Frites, fromage en grains, sauce brune. 11,25 

filet de truite
½ filet de truite servi avec légumes. 15,25 

pâtes au fruits de mer
Linguine sauce crémeuse aux fruits de mer, crevettes,
pétoncles,moules et calmars. 13,95 

lanières de poulet
3 lanières de poulet servies avec frites. 15,95 

crème brûlée du moment  11,50

pouding chômeur 11,50 

gâteau au citron 13,00

gâteau au fromage Petits fruits  14,50 

V I A N D E S  E T  V O L A I L L E S
poulet forestier
Poitrine de poulet dans une sauce demi-glace aux champignons, servie avec
pomme de terre au four au beurre et légumes du moment. 27,95
Extra : pomme de terre crème sûre, bacon, oignons verts. 5,50$

steak de la n-f
Steak 8 oz coupe baseball, pomme de terre au four avec beurre servi avec
légumes du moment et sauce aux poivres.36,95
Extra : pomme de terre crème sûre, bacon, oignons verts. 5,50$
Extra : sauce au fromage bleu. 3,00$

poissons et fruits de mer
Fish and chips
Filet d’aiglefin, frites, sauce tartare, quartier de citron, et salade de chou. 27,25 

Filet de truite pesto
Filet de truite, sauce pesto, fromage de chèvre, purée de patate douce
et légumes du jour. 30,00

brownies Servi avec petits fruits. 9,95 

Linguine sauce au bleu
Généreuse portion de linguines dans une sauce crémeuse
au bleu roquefort et noix de pin.  25,95
Extra : bœuf effiloché + 5$  -  Extra : Gratiné +4,95$
 

tortelini courge butternut
12 tortellinis, lardons, poêlée de champignons, ail et huile
de truffe, parmesan et oignons verts. 29,95 

linguine fruits de mer
Généreuse portion de linguines dans une sauce crémeuse
aux fruits de mer, crevettes, pétoncles,moules et 
calmars. 28,95 Extra : Gratiné +4,95$ 

POUTINE TRADITIONNELLE
Frites, fromage en grains, sauce brune à la bière. 18,95 

POUTINE fruits de mer
Frites, fromage en grains, généreuse portion de sauce aux fruits de mer. 24,95 

Poutine boeuf effiloché
Frites, fromage en grains, bœuf effiloché et sauce au poivre. 25,95
 Poutine saucisse
Frites, fromage en grains, saucisses à l’échalote et au vin blanc,
sauce demi-glace aux deux moutardes. 22,95
 

Jarret d’agneau
Jarret d’agneau d’Australie cuit lentement au four pendant 12 h, servi avec
purée de patate douce à l’ail confit et légumes du moment. 32,95

salade césar à la truite fumée
Laitue romaine, bacon, croûtons, parmesan et
truite fumée.  24,95 

salade aleximontoise
Mesclun, légumes frais, petits fruits, truite fumée et
vinaigrette framboise à la bière.  27,95 

café gourmand n-f
Liqueur de café, mistelle d’érable , crème d’érable
servi avec gaufrettes et crème fouettée. 13,50 

CÔTes LEVÉEs
Côte de porc, sauce BBQ à la bière rouge, frites, et salade de choux.
Demi-côte. 29,95 / Côte complète. 39,95  

brochette de poulet
Brochette de poulet servie avec salade césar, frites et sauce aux poivres. 28,95

duo brochette de poulet et demi-côtes levées
Brochette de poulet et demi-côte levées servies avec salade césar, frites
et sauce aux poivres. 45,95

ailes de poulet
6 ailes de poulet servies avec frites. 16,95 



MENU BIERESMENU BIERES
PALETTES DE DÉGUSTATION

3 OU 4 CHOIX PARMIS LES BIÈRES OFFERTES EN 5oz

5oz 12oz 16oz 60oz
TASTER VERRE PINTE PICHET

NOS BIERES CLASSIQUES

Style : Arômes :
BLONDE DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5% 

Blonde Ale Céréales fraîches 
3,00 6,50 8,00 24

Style : Arômes :
ROUSSE DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5% 

Red Ale Noisettes, caramel 
3,00 6,50 8,00 24

Style : Arômes :
BLANCHE DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5% 

Blanche Orange et coriandre 
3,00 6,50 8,00 24

NOS BRASSINS SPECIAUX

Style : Arômes :
IPA DE LA N-F - 6.5% 

New-England IPA Fruits tropicaux 
3,25 6,75 8,25 31

Style : Arômes :
DIPA DE LA N-F - 8.5% 

Double New-England IPA Fruits tropicaux 
3,50 7,00 9,00 33

Style : 
SMOOTHIE N-F - 5% 

Smoothie Sour Pour connaître les fruits ajoutés, s.v.p demandez à votre serveur(euse).  
5,00 9,00

Style : Arômes :
DOUBLE FRUITS FRAISE, FRAMBOISE ET VANILLE - 6.5% 

Sure aux fruits  Fraise, framboise et vanille 
9,00

Style : Arômes :
RATON VOLEUR - 5.4% 

Cold IPA Tropicales et résineuses 
8,25 313,25 6,75

NOS SANS GLUTEN

Style : Arômes :
HELIX BLONDE - 5% 

Blonde Ale Céréales fraîches 

Style : Arômes :
HELIX NEIPA - 5.1% 

New-England IPA Fruits tropicaux 

Style : Arômes :
MESSAGÈRE BLONDE - 4.7% 

Blonde Ale Miel et champagne 

Style : 
HELIX GOSE LIME ET SEL DE MER - 4.8% 

Gose 

7,00

8,00

5,00

8,00
Arômes : Lime, coriandre et sel 

Style : Arômes :
HELIX BLANCHE - 5% 

Blanche Orange et Coriandre 
7,00

Style : Arômes :
HELIX SOUR FRAMBOISE - 4.0% 

Sure aux fruits Framboise 
8,00

Style : Arômes :
STOUT IMPÉRIAL NF - 10.8% 

Stout Impérial Café, Chocolat noir 
9,00

Style : Arômes :
ORANGE MÉCANIQUE - 7.5% 

Ale au creamsicle Creamsicle à l’orange 
9,00

NOS SANS ALCOOL

Style : Arômes :
HELIX BLONDE SANS GLUTEN SANS ALCOOL 

Blonde Ale Céréales fraîches 
8,00

3,50 7,00

3,50 7,00

Style : Arômes :
VIN D’ORGE - 10.8% 

Vin D’orge Malt caramélisé et fruit mûr 
9,00

Style : Arômes :
SCOTCH ALE À l’ÉRABLE - 8.5% 

Scotch Ale à l’érable Creamsicle à l’orange 
9,00



Québec

France

mouton cadet
Cépage : Sauvignon, Sémillion et Muscadelle

albert bichot chablis
Cépage : Chardonnay

Italie
vittori bartolo mazzi
Cépage : Trebbiano

ruffino lumina
Cépage : Pinot Grigio

Chili
errazuriz fumé
Cépage : Sauvignon blanc

Nouvelle-Zélande
kim crawford
Cépage : Sauvignon blanc

oyster bay
Cépage : Chardonnay

vin blanc

 20,00$ 

8,00$ 

63,00$ 

28,00$ 

37,00$ 

38,50$ 

24,00$ 46,00$ 

46,00$ 

baron philippe de rothschild
Cépage : Chardonnay

les jamelles
Cépage : Sauvignon blanc

35,00$ 

36,50$ 

vin rosé / mousseux

France
roseline
Cépage : Cinsault, Grenache, Syrah et Carignan

Espagne
segura viudas
Cépage : Cava brut

 36,00$ 

34,50$ 

9,95$ 

Cavalier du Versant Blanc - Domaine Gélinas
Cépage : Swenson White et Louise Swenson 27,00$ 7,25$ 

Espagne
mariluna bio
Cépage : Verdejo, Macabeo 36,00$ 



Québec / Canada

vin rouge

osoyoos larose le grand vin
Cépage : Merlot, Cabernet sauvignon et Cabernet franc 112,00$ 

France
baron philippe de rothschild
Cépage : Pinot noir

mouton cadet
Cépage : Merlot et Cabernet franc

st-didier parnac cahors
Cépage : Merlot et Malbec

33,50$ 

38,00$ 

Italie
vittori bartolo mazzi
Cépage : Montepulciano d’Abruzzo

ruffino
Cépage : Chianti

8,00$ 28,00$ 

38,00$ 

zenato ripassa valpolicella superiore
Cépage : Corvina et Rondinella 58,00$ 

Espagne
liberado
Cépage : Cabernet Sauvignon et Trempranillo 34,00$ 

gran coronas
Cépage : Cabernet Sauvignon 44,00$ 

États-unis
r.h. phillips
Cépage : Syrah 34,00$ 

Australie
deakin estate
Cépage : Shiraz 30,00$ 

19 crimes
Cépage : Shiraz, Grenache et Mataro 42,00$ 

20,00$ 

22,50$ 

Cavalier dumontier - Domaine Gélinas
Cépage : Radisson, Sabrevois et Frontenac noir 27,00$ 7,25$ 

Sartori Amarone della Valpolicella 2021
Cépage : Corvina, Rondinella, Corvinone, Cabernet 89,00$ 

Torres Celeste
Cépage : Tempranillo 49,50$ 



nos cocktails

breuvage sans alcool
bouteille d’eau

liqueur et jus 3,00$ 

chocolat chaud 3,25$ 

café régulier, thé et tisane 3,00$ 

mocktail encanette    sangria pêche et litchi, rhum punch, coco ananas 6,00$ 

espresso 4,25$ latté 4,95$ 

3,00$ eau pétillante 3,95$ 

helix blonde sans alcool sans gluten 8,00$ 

virgin caesar 6,95$ 

Classiques
apérol spritz
Apérol, mousseux et soda 9,75$ 

cosmo de la micro
Atomix, Triple sec, vodka et jus de canneberge 9,75$ 

punch des îles
Rhum brun, liqueur de melon et jus d’ananas 9,00$ 

nouvelle-france
Amare�o, vodka, jus d’ananas et jus de canneberge 9,00$ 

sangria rouge
Vin rouge, 7up, jus d’orange et Triple sec 32,00$ 

sangria blanche
Vin blanc, 7up, jus de canneberge blanc
et Schnapps aux pêches

32,00$ 

bloody caesar
Vodka, Clamato, sel de celeri et épices 9,00$ 

p
9,00$ 

v

9,00$ 

v p

Signatures
michelada
Blonde de la Nouvelle-France, Clamato, vodka et
épices à steak

9,00$ 

pêche blanche
Blanche de la Nouvelle-France, limonade et 
Schnapps aux pêches

9,00$ 

panaché
Blonde de la Nouvelle-France, limonade et Ginger ale 9,00$ 

blanchegria
Blanche de la Nouvelle-France, 7up, jus d’ananas
et Amare�o

9,00$ 

western
Blonde de la Nouvelle-France, Atomix, rhum brun et
jus de pamplemousse rose 9,00$ 

black ou white velvet
Zeste Noir et cidre de pomme / Blanche de la
Nouvelle-France et cidre de pomme

12,00$ 

nos shooters
À l’unité

fireball 3,50$ 

stinger xxx 3,50$ 

framboise sour 3,50$ 

belle de brillet 7,50$ 

pêche irlandaise 
Liqueur bonbons aux pêches et Jameson 15,00$ 

Paquet de 4

shot nouvelle france
Bière Double Fruits fraise, Mistelle de canneberge,
Liqueur bonbons aux pêches

20,00$ 

apricot sour
Apricot Brandy, Jus de lime, Cerise 15,00$ 

vietnam
Liqueur de Litchi, Vodka, Jus de canneberge, Tabasco 15,00$ 

hot shot
Galliano, Frangelico, Espresso, crème foue�ée 24,00$ 


