


offres de la
semaine

ENTRÉES

casseau de frites

Petite salade César

Ailes de poulet

Bâtonnets de fromage

calmars frits

SOUPE DU MOMENt

pain à l’ail gratiné

Voir votre serveur(euse) pour la saveur du 
moment.

Servi avec la mayonnaise de votre choix. 

Laitue romaine, croûtons, parmesan, bacon et
vinaigrette maison.

Saveur au choix : sel et poivre, érable, 
épicé.

6 bâtonnets servis avec salsa. 

Servis avec mayonnaise à la lime. 

5,25$

8,50$

8,50$

11,50$

6 pour 13$
12 pour 24$ 

13,95$

20,50$

trilogie de truite

planchette du brasseur

Nachos gratinés

Demi-baguette de pain

Chips de maïs, mozzarella, oignons rouges, 
piments bananes, olives noires, servis avec 
crème sure, guacamole et salsa. 

Tartare de truite, gravlax de truite à la bière 
sans gluten, truite fumée à chaud, fromage à 
la crème aux herbes et croûtons.

3 fromages fins, confiture de jalapeños, chou 
mariné, terrine du moment, saucisson au chorizo, 
baguette de pain chaud et saucisse tomate et feta

Servie avec beurre 7,75$

22,50$

34,00$

33,00$

truite fumée
Truite fumée, fromage à la crème aux herbes, 
citron, oignon rouge, câpres et croûtons. 21,95$

EXTRA GRATIN 4,95
petite salade du chef
Jeunes pousses de laitue, légumes frais du 
moment et vinaigrette aux framboises. 10,50$

Tartare de truite (3OZ)

Tartare de boeuf À LA BLOODY CEASAR (3oz)

Truite, mangue, oignon rouge, câpres, sriracha, 
coriandre et mayonnaise à la mangue et croûtons. 

Bacon, fromage fort, cornichons et oignons 
rouges, le tout recouvert d’une sauce Clamato 
et de sel de céleri maison, avec des oignons 
croustillants et olives servi avec croûtons

19,50$

19,50$

MAYONNAISES
1,50 chacune / 4,25 pour 4

lime ail épicéebière sauce
piquante

jeudi - vin au prix coûtant
Profitez de notre carte complète de vins au prix 
coûtant de la SAQ à partir de 16h

menu du jour
Profitez de notre menu du jour à partir de 16,95$ 
du lundi au vendredi jusqu’à 15h

dimanche - moules et frites
Profitez d’une portion de 2 lbs de moules et frites 
pour 34,99$

brie fondant
tomates confites, sirop d’érable et lardons servis 
avec du pain chaud. 22,00$

tataki de boeuf
Fines tranches de bœuf en tataki servies avec 
mayonnaise asiatique maison à la bière rousse, 
oignons frits et roquette 20,00$

bouchées de mac & cheese frites
3 bouchées de macaronis au fromage et aux 
jalapeños, sur une sauce crémeuse aux tomates 
rôties 11,95$

tapenade d’olives et feta fouettée 
Feta fouettée, mélange d’olives, miel et noix de pin servis 
avec une demi-baguette 13,00$

escargots à l’ail gratinés
Escargots à l’ail gratinés, servis avec du pain chaud 14,00$

soupe à l’oignon gratinée
Oignon, bouillon de bœuf, bière rousse, cassonade. 11,00$

option SANS GLUTEN option végétarienne messageresi vous désirez une option végé ou sans gluten, avertissez votre serveur(euse) s.v.p.



Salade César au poulet croustillant
Poulet croustillant, laitue romaine, bacon, croûtons, 
parmesan et vinaigrette maison. 24,95$

pâtes et salades

Salade aleximontoise
Mesclun, légumes frais, petits fruits, truite 
fumée, amandes grillées et vinaigrette 
framboise à la bière. 27,95$

VIANDES ET VOLAILLE

bavette de boeuf 8OZ
Bavette marinée, poêlée de brocolinis et 
légumes de saison, pousses et sauce au poivre 37,95$

côtes levées
Côtes de porc, sauce BBQ à la bière 
rouge et petite salade du chef

1/2 pour 33$
1 pour 43$ 

osso bucco de porc à la provencale
(2) Ossos bucos de porc cuits lentement au 
four, servi avec une purée de pommes de terre, 
une poêlée de légumes et son jus de cuisson

brochette de poulet
1 brochette de poulet servie avec riz, salade 
césar et sauce au poivre

Burgers et Sandwichs
burger n-f
Burger classique avec boulette de bœuf 8 oz, 
mayo à la bière, fromage, bacon, salade, tomate 
et oignons confits à la bière servi avec frites ou 
des quartiers de pommes de terre à la grecque 25,95$

burger végé

wrap à la truite fumée

Galette de burger végétarienne aux légumes, 
chou rouge mariné, mayonnaise à l’ail et 
roquette servie avec des frites ou des quartiers 
de pommes de terre à la grecque 

Truite fumée, fromage à la crème aux fines 
herbes, concombre, oignons rouges, petits fruits 
et roquette croquante servi avec des frites ou 
des quartiers de pommes de terre à la grecque

25,95$

25,95$

grilled cheese canard
Canard effiloché sur pain aux grains, oignons 
confits à la bière servi avec des frites ou des 
quartiers de pommes de terre à la grecque. 
Option fromage de chèvre ou St-Paulin 26,95$

Linguine à la truite fumée
Linguines servies sur une sauce crémeuse au vin 
blanc, à l’ail, aux oignons et aux câpres, garnies 
d’une généreuse portion de truite fumée. 28,95$

Gnocchis à la Toscane
Sauce crémeuse aux tomates rôties, champi-
gnons poêlés, oignons perlés aux épices cajuns, 
chapelure croustillante et oignons verts. 27,95$

linguine au bœuf et poireaux
Sauce onctueuse aux poireaux et aux 
fines herbes, bœuf effiloché et tomates 
confites au four. 27,95$

36,95$

32,95$

PARMESAN FRAIS RÂPÉ À VOTRE TABLE

Patates grecques + 8,50$ La meilleure purée
de pommes de 
terre au monde! + 10,50$

Boeuf effiloché + 8,95$

Canard effiloché + 8,95$

3 crevettes papillon + 6,95$

Lardons + 5,95$

remplacer votre accompagnement

accompagnement au choix
Frites Patates grecques La meilleure purée de pommes 

de terre au monde    extra +2,95$

Frites

Salade du chef

Frites

Frites

Salade César

Salade du chef

Salade César

Poutine

+ 1,00$

+ 4,25$

+ 5,25$

+ 6,50$

accompagnement au choix
Frites Patates grecques La meilleure purée de pommes 

de terre au monde    extra +2,95$



tartare
tartare de truite (6oz)

Tartare de boeuf À LA BLOODY CEASAR (6oz)

Truite, mangue, oignons rouges, câpres, srira-
cha, coriandre et mayonnaise à la mangue servi 
avec croûtons, salade de roquette et frites. 

Bacon, fromage fort, cornichons et oignons 
rouges, le tout recouvert d’une sauce Clamato et 
de sel de céleri maison, avec des oignons crous-
tillants et olives servi avec croûtons, salade de 
roquette et frites. 

33,95$

33,95$

poutine

poutine au canard

Poutine traditionnelle

Canard effiloché, oignons confits à la bière, fromage 
en grains et sauce au poivre

Frites, fromage en grains et sauce brune 19,95$

27,00$

menu enfant

lanières de poulet

linguine SAUCE TOMATE

demi-filet de truite

poutine traditionnelle

Servi avec riz, pôelée de légumes et sauce aux 
poireaux

3 lanières de poulet servies avec frites 

Servies avec sauce aux tomates rôties crémeuse

Frites, fromage en grains et sauce brune 13,00$

15,95$

14,95$

14,95$

desserts
crème brûlée à l’espresso 12,50$

pouding chômeur 12,50$

gâteau au fromage 15,50$

mi-cuit au chocolat 15,50$

gaufre belge 13,50$

café gourmand 13,50$

burger
Boulette de bœuf 4 oz, fromage, frites 14,95$

Carotte et caramel

Liqueur de café, Mistelle d’érable, 
crème d’érable servi avec gaufrettes 
et crème fouettée

duo de tartare
Duo de Tartare de boeuf et truite servi avec 
croûtons, frites et salade de roquette 33,95$

POISSONS
et fruits de mer

Fish and chips

filet de truite

Filet d’aiglefin, frites, sauce tartare, 
quartier de citron

Servi avec riz, pôelée de légumes et sauce aux 
poireaux

28,95$

27,95$

crevettes papillon
8 crevettes papillon servies avec riz, salade du 
chef et beurre à l’ail 29,95$

poutine général tao
Frites, fromage en grains, sauce brune, pépites de poulet 
croustillantes, sauce Tao, oignons verts et graines de 
sésame 26,00$

et fruits frais

fruits frais et sirop d’érable

menu déjeuner
OFFERT SEULEMENT SAMEDI ET DIMANCHE DE 11H À 14H

poutine DÉJEUNER
Pommes de terre déjeuner, fromage en grains, bacon, œuf 
et sauce hollandaise. 23,95$

WRAP DÉJEUNER
Bacon, œuf, tomates, laitue et fromage, servis avec des 
pommes de terre déjeuner et sauce hollandaise. 23,95$

GAUFRE BELGE
Servie avec fruits frais et sirop d’érable. 13,50$



taster verre pinte pichet
5oz 12oz 16oz 60oz

Style : Blonde Ale    |   Arômes : Céréales fraîches  3,00$ 6,50$ 8,00$ 24,00$BLONDE DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5%

Style : Blanche    |   Arômes : Orange et coriandre  
3,00$ 6,50$ 8,00$ 24,00$BLanche DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5%

Style : Rousse    |   Arômes : Noisette et caramel  
3,00$ 6,50$ 8,00$ 24,00$rousse DE LA NOUVELLE-FRANCE - 5%

NOS BIèRES CLASSIQUES

NOS Brassins spéciaux

Style : Double New-England IPA    |   Arômes : Fruits tropicaux  
3,50$ 7,00$ 9,00$ 33,00$dipa de la nouvelle-france - 8.5%

Style : Cold IPA    |   Arômes : Tropicale et résineuse 
3,25$ 6,75$ 8,25$ 31,00$raton voleur - 5.4%

Style : Smoothie sour aux fruits    |   Arômes : Pour connaître les fruits ajoutés, s.v.p demandez à votre serveur(euse).  
5,00$ 9,00$smoothie sour de la nouvelle-france - 5%

Style : Sure aux fruits   |   Arômes : Variété de fruits variant entre Fraise, mûres ou pêche
9,00$double fruits - 6.5%

Style : Stout Impérial   |   Arômes : Café, chocolat noir
3,50$ 7,00$ 9,00$stout impérial - 10,8%

Style : Ale au Creamsicle à l’orange   |   Arômes : Orange et vanille
3,50$ 7,00$ 9,00$orange mécanique - 7.5%

Style : Vin d’orge    |   Arômes : Malt caramélisé et fruit mûr
9,00$vin d’orge - 10.8%

Style : Scotch Ale   |   Arômes : Malt caramélisé, érable
9,00$scotch ale à l’érable - 8.5%

Style : New-England IPA    |   Arômes : Fruits tropicaux  
3,25$ 6,75$ 8,25$ 31,00$ipa de la nouvelle-france - 6.5%

NOS BIèRES sans gluten

Style : Blanche    |   Arômes : Orange et coriandre  
7,00$helix blanche - 5%

Style : New-England IPA    |   Arômes : Fruits tropicaux  
8,00$helix neipa - 5.1%

Style : Sure aux fruits   |   Arômes : Variété de fruits variant entre Framboise et pêche
8,00$Helix SOUR - 4%

Style : Gose   |   Arômes : Lime et sel
8,00$helix gose lime et sel de mer - 4.8%

Style : Blonde Ale   |   Arômes : Miel et champagne
5,00$Messagère blonde - 4.7%

Style : Ale Blonde    |   Arômes : Céréales fraîches  
helix blonde - 5%

NOS BIèRES sans alcool

Style : Blonde Ale   |   Arômes : Céréales fraîches   
helix blonde sans alcool sans gluten - <0.5%

envie d’une dégustation?
SÉLECTIONNE 3 À 4 BIÈRES PARMIS LES CHOIX OFFERTS EN FORMAT 5oz

7,00$

8,00$

Style : Triple NEIPA   |   Arômes : Fruits tropicaux
3,50$ 7,00$ 9,00$méchant loup - 10.0%



7,25$ 27,00$cavalier du versant blanc - Domaine & Vins Gélinas - Swenson white et louise swenson

verre 1/2 bouteille bouteilleNOS vins blancs

35,00$baron philippe de rothschild - france - chardonnay

36,50$les jamelles - france - sauvignon blanc

20,00$mouton cadet - france - Sauvignon, sémillion et muscadelle

63,00$albert bichos chablis - france - chardonnay

8,00$ 28,00$vittori bartolo mazzi - italie - trebbiano

37,00$ruffino lumina - italie - pinot grigio

38,50$errazuriz fumé - chili - sauvignon blanc

24,00$ 46,00$kim crawford - nouvelle-zélande - sauvignon blanc

46,00$oyster bay - nouvelle-zélande - chardonnay

36,00$mariluna bio - espagne - verdejo et macabeo

NOS vins rosé / mousseux

9,95$ 36,00$roseline - france - Cinsault, grenache, syrah et carignan

34,50$segura viudas - espagne - Cava brut

NOS vins rouges
7,25$ 27,00$cavalier dumontier - Domaine & Vins Gélinas - radisson, sabrevois et frontenac noir

112,00$osoyoos larose le grand vin - canada - merlot, cabernet sauvignon

33,50$baron philippe de rothschild - france - pinot noir

20,00$mouton cadet - france - merlot et cabernet franc

38,00$st-didier parnac cahors - france - merlot et malbec

8,00$ 28,00$vittori bartolo mazzi - italie - montepulciano d’abruzzo

22,50$ 38,00$ruffino chianti - italie - Sangiovese merlot cabernet

58,00$zenato ripassa - italie- corvina et rondinella

89,00$sartori amarone - italie - corvina, rondinella, corvinone et cabernet

34,00$liberado - espagne - cabernet sauvignon et tempranillo

44,00$gran coronas - espagne - cabernet sauvignon

49,50$torres celeste - espagne - tempranillo

30,00$deakin estate - australie - shiraz

42,00$19 crimes - australie - shiraz, grenache et mataro

11,95$

11,95$

9,25$



Apérol, mousseux et soda  
apérol spritz

NOS cocktails classiques

9,75$

Atomix, Triple sec, vodka et jus de canneberge  
cosmo de la micro

9,75$

Rhum brun, liqueur de melon et jus d’ananas  
punch des îles

9,00$

Amaretto, vodka, jus d’ananas et jus de canneberge  
nouvelle-france

9,00$

Vin rouge, 7up, jus d’orange et Triple sec 
sangria rouge

9,00$ 32,00$

9,00$Vin blanc, 7up, jus de canneberge blanc et Schnapps aux pêches 
sangria blanche

32,00$

Vodka, Clamato, sel de celeri et épices
bloody caesar

9,00$

NOS cocktails signature

Blonde de la N-F, Clamato, vodka et épices à steak  
michelada

9,00$

Blanche de la Nouvelle-France, limonade et Schnapps aux pêches  
pêche blanche

9,00$

Blonde de la N-F, limonade et Ginger Ale 
panaché

9,00$

Blanche de la N-F, 7up, jus d’ananas et Amaretto 
blanchegria

9,00$

Blonde de la N-F, Atomix, rhum brun et jus de pamplemousse  
western

9,00$

NOS shooters à l’unité

 
fireball 3,50$

  
stinger xxx 3,50$

  
framboise sour 3,50$
 belle de brillet 7,50$

NOS shooters en paquet de 4

Liqueur bonbons aux pêches et Jameson  
pêche irlandaise

15,00$

Bière Double Fruits Fraise, Mistelle de canneberge, Liqueur de 
bonbons aux pêches  

shot nouvelle-france
20,00$

Apricot Brandy, jus de lime, cerise 
apricot sour

15,00$

Liqueur de litchi, vodka, jus de canneberge et Tabasco  
vietnam

15,00$

3,00$bouteille d’eau

NOS breuvages sans alcool

eau pétillante 3,95$

3,00$liqueur et jus

chocolat chaud 3,25$

3,00$café régulier

thé et tisane 3,00$

4,25$espresso

latté 4,95$
virgin ceasar 6,95$

6,00$mocktail - en canette - s.v.p. demandez à votre serveur(euse) la saveur du moment

bière helix blonde sans alcool sans gluten 8,00$

Galliano, Frangelico, espresso, crème fouettée 
hot shot

24,00$

verre pichet

verre pichet

nos prêts à boire

 
smirnoff berry blast sans sucre 4.5% 7,00$

  
pinata pêche surette 6,6% 7,00$



une bonne bière
à emporter ? Passez à notre

boutique!


